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2022 GB ROSE SPATBURGUNDER

Anbaugebiet

Mit nur knapp 3.000 Hektar Rebfliche ist der Rheingau eines der kleinsten Weinbaugebiete Deutschlands,
dennoch kommen aus seinen Siidhanglagen, die der Taunus abschirmt, einige der hochwertigsten Rieslinge
des Landes.

Jahrgang

Das Jahr 2022 war geprigt von hohen Temperaturen und wenig Niederschlag. Gekront wurde es mit einem
Sommer mit vielen Sonnenstunden, aber zum Teil auch herausfordernden Witterungsumstinden.

Das richtige Timing war wihrend der Weinlese entscheidend, um die optimale Reife ohne Einbufen in der
Qualitit abpassen zu konnen. Dank der gewissenhaften Handarbeit und prizisen Selektion konnte gesundes
und reifes Traubenmaterial geerntet und verarbeitet werden. So kdnnen wir uns auf Weine mit Vielschichtig-
keit, Frucht und einer ausgepragten Aromatik freuen.

Rebsorte

Der Rheingauer Spitburgunder in seiner ,zarten® Variante als Roseé ausgebaut ist eine Besonderheit der
Region und leitet bei uns den Frithling und Sommer ein. Die roten Beeren des Spatburgunders werden nur
leicht gepresst, so dass nur ein Hauch der roten Farbe in den Saft gerit; danach wird der Wein wie eine
Weilwein behandelt und im Edelstahltank ausgebaut. Die feine Aromatik von roten Beeren stehe dem leich-
ten Rose ebenso gut wie der Funken Restzucker, der den Wein geschmacklich feinherb balanciert.

Bodenbeschaffenheit
Die Trauben stammen aus Rheingauer Weinbergen mit flach- bis tiefgriindigen, steinigen Lehmboden mit
Schichten von Quarzit und Schiefer.

Erzeuger

Das 40 Hektar grofle Weingut wurde durch Bernhard Breuer an die Spitze der Rheingauer Weingiiter
gebracht. Heute wird es von seiner Tochter Theresa Breuer geleitet, unterstiitzt von Kellermeister Markus
Lundén und Betriebsleiter Hermann Schmoranz.

Beschreibung

In der Nase zeigen sich klare Aromen von Walderdbeere, Rhabarber, etwas Himbeere und Nuancen von
Pfirsich. Leicht, frisch und verspielt am Gaumen mit Nuancen von Erdbeere, etwas Limette.

Tolles Frucht-Saurespiel. Im Abgang machen sich die Erdbeere und der Rhabarber bemerkbar - langanhaltend
- trocken. Keine Fruchtbombe, sondern der passende Begleiter fiir tolle Abende.

Empfehlung
Wir empfehlen den Wein gut gekiihlt bei 9 Grad Celsius zu Erdbeer-Rhabarber-Kompott, Sommersalat mit
Putenstreifen, Erdbeersorbet ... oder probieren Sie doch einfach mal regionale Erdbeeren dazu.

Alkohol 11% - Restzucker 6,7 g/1 - Sdure 8,4 g/1
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